Préparation: 30 min + 60 min réfrigération  Cuiggon: 5 min

Sughig bonbong

Etapes de la préparation

Avec laide d’'un adulte, prépare
une recette de carrég aux Rice
Krigpieg (la recette est eur la boite
de céréales ou gur Internet).

Ingrédients

1

- 1,5 litre (6 tageeq) de céreales
Rice Krigpies

» 250 g (environ 40) guimauves réguliereg

-+ 50 ml (%4 de tagge) de beurre
ou de margarine

Etale une partie du melange aux
Rice Krigpies eur une feuille de
papier ciré. Dépoge une autre
feuille cur le descus. Puig écrace
le mélange avec un rouleau 2 pate
pour obtenir un carré d’environ
20 em de cote.

- 2.5 ml (% c. a the) d’ecgence de vanille

- deg languettes de roulés de fruite
(Fruit-O-Long)

* deg bonbong moug (jujubes, réglisses,
jelly beans, etc.)

Digpose une rangée de bonbong
et enroule la préparation sur elle-
mame. Mouille un peu teg doigte
Four manipuler le mélange. Avec
e melange qui regte, forme un
autre carré et de petite blocs.
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Metz leg rouleaux de Rice
Krigpies au frigo durant 60
minuteg. Pendant ce temps,
decore leg blocg avee un poiggon
en gelée

et une bande de pate de fruite.

Utilige deg petites
bouleg de gelée
pour imiter leg

ceufs de poiggon.

Demande a un adulte de couper
leg rouleaux en rondelleg de

2 cem de largeur. Entoure chaque
4 rondelle d’une languette de roulés
/) de fruite.

Place un poieeon
en gelée aur le
deseug de teg bloce
de Rice Krigpieg

lllustrations: Mika (étapes)



